
ESPERIENZE DI ALTO LIVELLO

Trattamenti rigeneranti e consulenze evolutive

Experience immersive e sensoriali 

Esposizione di prodotti d'eccellenza

Conferenze visionarie e d’ispirazione

Quantum Holistic Vegan Food

Tendata Olistica con colazione vegetale
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PROGRAMMA COMPLETOPROGRAMMA COMPLETOPROGRAMMA COMPLETOPROGRAMMA COMPLETO
Venerdì 18Venerdì 18Venerdì 18Venerdì 18 Sabato 19Sabato 19Sabato 19Sabato 19

Domenica 20Domenica 20Domenica 20Domenica 20

APERTURA CANCELLI13:30

14:30

15:00

16:15

GINETTO BOVO

FABRY PANIZZI

18:30

19:15

La Musica delle Piante
CESARE MAZZARANI 

ANDREA CONTI 
Concerto a 432 hz: viaggio
musicale con frequenze
benefiche

APERTURA CANCELLI10:00

10:30

14:00

15:30

18:30

ARISHA JANIS KLEIN 

DOTT.GIUSEPPE MISEROTTI

Alberto Negri e Laura Groppi di Spazio
Tesla, Martina Cecconi, Adamo Fucci,
Andrea Pilati e Gabriele Ceracchini

FLAVIA VALLEGA

20:30 PROIEZIONE DEL FILM:
LA STREGA DI BARATTI -
Connessione di due donne

APERTURA CANCELLI10:00

11:30 SIMONA MARTINOTTI

17:00 ALESSANDRO LEONARDI
Preparatevi alla Tecnocrazia:
Espropri, norme vigenti sulle case
e sui beni, conti correnti bloccati e
obblighi sulle abitazioni

17:45 GIORGIO BAIETTI
Luoghi misteriosi. Da Rennes-
Le-Château alla Val Bormida

15:00 GIUSEPPE KALYAN BIANCO
Viaggio sonoro vibrazionale con
campane tibetane e gong

L’attività fisica trasformata
in farmaco e la sfida dell’ONU

Psicostasia: il viaggio
dell’anima nel duat

ACCENSIONE DEL CAMPO:
Cerchio di Apertura con Numanity Sentire i propri centri energetici

attraverso il movimento e la
mindfulness psicosomatica

Cosa determina la nostra salute?
Conoscere per scegliere
OLTRE IL VELO: TRACCE DI ALTRE
CIVILTÀ NELLO SPAZIO E NEL TEMPO

Il canto che libera

Spazio Tesla

10:30 GIUSEPPE RAI

Scrittura Creativa basata
sull’osservazione della natura

14:30 AGRITURISMO CA' PREDA E
NUMANITY: LA COMMUNITY DELLA
NUOVA UMANITÀ
Rosa e Vittorio, Mirco e Alice

La Religione è falsa? La Scienza è
fallace? Solo la consapevolezza ci
salverà

Esplorare il contatto con la terra
attraverso il movimento e la
mindfulness psicosomatica

ARISHA JANIS KLEIN 17:30



MENU VEGETALEMENU VEGETALEMENU VEGETALEMENU VEGETALE
Quantum Holistic FoodQuantum Holistic FoodQuantum Holistic FoodQuantum Holistic Food

FUOCO

ARIA

TERRA

ACQUA

Burger vegetale di funghi con salsa
nachos, micro-ortaggi e funghi fritti
croccanti. Disponibile anche nella
variante Cotoletta Vegana

Proteine e Frutto Sale e Radice

Grassi e Fiore

Bubble Stick
DOLCE

Carboidrati e Foglia

La Purezza e l’Essenza
L’EVOLUZIONE (Il Quinto Elemento)

Frittura di funghi misti, micro-ortaggi
vivi e salsa yogurt veg.

Spiedini di funghi alla piastra in
sapore di mare, micro-ortaggi
freschi e chips di alghe croccanti.

Pulled Mushroom in panino
artigianale, salsa barbecue e
misticanza di micro-ortaggi.

Un waffle soffice su stecco,
preparato al momento, croccante
all’esterno e morbido all’interno,
guarnito con topping di altissima
qualità.

Tagliata di fungo Criniera di Leone
scottata alla piastra, accompagnata
da riduzione botanica e olio evo e
rosmarino, micro-ortaggi aromatici
e cristalli di sale marino.
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